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● 品 番 ／QY-0021
● J A N ／ 4955571870056
●サイズ／ 75×74×87
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Kitchen knife 

Diamond sharpener

Kitchen knife 

Diamond sharpener

簡易包丁研ぎ器簡易包丁研ぎ器

品質表示

本体 ： ABS樹脂 ・鉄 ・ガラス
砥石 ：電着ダイヤモンド
吸盤 ：ゴム

荒砥石の方に包丁をまっすぐ
立て、刃全体を研ぐように
自分の方へ引きます。３～
４回ほど繰り返し、仕上砥
石の方でも同じように３～
４回繰り返せば包丁が綺麗
に研げます。 

凹凸のない平らな場所に
研ぎ器をおき、研ぎ器本体
を軽く押さえながら後ろの
レバーを降ろします。研ぎ
器の吸盤がしっかり吸着
したか確認してください。

電着ダイヤモンドの
荒砥・仕上砥のダブル研ぎ器。
吸盤付きで安定した包丁研ぎが可能。

電着ダイヤモンドの
荒砥・仕上砥のダブル研ぎ器。
吸盤付きで安定した包丁研ぎが可能。
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